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COMMENT STOCKER LES PRODUITSCOMMENT STOCKER LES PRODUITS
OENOLOGIQUES ICV ?OENOLOGIQUES ICV ?

PRAtiquer le FEFO = First Expired First Out. 
Mettre les produits à la DDM (date de durabilité minimale) la plus courte en première accessibilité afin qu'ils soient utilisés

en priorité.
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Pour des produits très spécifiques,
contactez votre centre oenologique ICV.

BACTÉRIES LACTIQUES

DDM raccourcie à 18 mois

LEVURES (mais pas toutes)

ET TOUS LES ALTERNATIFS BOIS...

ENZYMES : doivent êtres stockées dès la fin des vendanges à ≤ 10°C

NUTRIMENTS, LEVURES INACTIVÉES ET KIOFINE OxyvorGFSF CHRONOS


