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Vins bio : |a valorisation a du bon

Ni capés, ni masqués, mais célébrés, les vins bio étaient au cceur d'une journée de colloque entiérement dédiée
a ces "super héros de demain ?" Derriére le titre - un poil tiré par les ceps - de ce séminaire organisé par I''CV, a
la coopérative de la Voie d'Héraclés, la viticulture biologique s'est déclinée sous toutes les coutures, le 23 mai.
Quelques rappels et mises a jour n'ont pas été superflus.

i la démarche bio "n'est pas un

long flewve franquifle’, pour para-

phraser Olivier Merrlen, directeur
général du groupe ICY, les vignes
conduites en bio atteignent aujour-
d'hui 12 % du vignoble frangais. La
praduction de vigne bio a connu "wne
accéfération trés forte’, de + 20 %, a ré-
withé ['Agence bio, début juin.
Face a Pengouerment et aux prévisions
de volumes qui doubleraient en 2022,
quid de I'apport national, et des
modes de consommation 7 Et que se
cache-t-il vraiment derriére |a dénomi-
nation "biologigue”, & 'heure ol les
produits “sans” (sulfites ajoutés, pesti-
cides, intrants d'origine animale) sinvi-
tent sur le marché 7

Un déficit de sourcing
en Occitanie
Cave coopérative de référence, pre-
miére de France, qui rassemble 900 ha
de vignes dont 750 ha en bie, la Voie
d'Héraclés (Codognan, Gard) ac-
cuedllait les intervenants et be public de
cotte jourmée consacnee aux vins bio.
Suite a Fépisode de gel début avril sur
le vignoble, Jean-Fred Coste ne prévoit
pas plus de 50 000 hi pour la millésime
2019, "Les temps sont durs”, a reconnu
e président de la cave, selon qui la dy-
namigque de conversion "o éré trop len-
te”. A ce jour, Te sourcing de wn bio de
-guanité est largement insuffisant en Occl-
tanie”, estime-t-il. "Pour étre un super
héros demain, if faudra faire du bio posi-
fif.* Soit, mais comment évoluent les
habitudes de consommation, et com-
ment sexporter pius ‘positivement™?

Le bio, élément rassurant

de consommation

Nl y @ une rupture entre la valeur et le
made de cansommation’, assure Pasca-
le Hébel, directvice du péle Consom-
mation et entreprise au Credoc {Centre

consommation & la d

du praduit.

de recherche pour l'étude et 'observa-
tion des conditions de vie). Alors que
la génération d'avant 68 privilégiait la
consommation plaisic, les générations
de la fin des anndes 90 misent sur le
“miewx manger . En ralson de la “fémini-
satfon ge lo société’; et des préoccupa-
tions environnementales, les consom-
mateurs privilégient la qualité, et “sont
préts  payer plus’, Aujourd'hui, fe bio
serait un gage d'aliment de qualite. "En
2015, le bio éait une caroctérstigue ras-
surante pour 74 % des Frangais.” En
2018, la méfiance & Mégard des pesti-
cides et des produits de synthése se
concrétise dans les réflexes d'achats,
tournds vers le blo et le "naturel”. A
Favenir, ce sont les leaders d'opinion et
les catégorles & haut capital culturel
qui accompaqgneront ce changement
de consommation. Pour Fheure, c'est
le local et les produits de proximité qui
rassurent, explique Pascale Hébel,

Un vin

pas comme les autres

“Le vin bio, ¢a ne se vend pas comme un
vin, ni comme du bio, mais un peu des
dewx”, analyse Florent Ghul. Essen-
tiellement vendu en vente directe, le
vin bio est en progression, atteste le
directeur de Mgence frangaise bio :
*2,21 Ml de wins bio frangais ont &té mis
sur le marché en 2017, dont 57 %
consarmmes en France’, Parmi les prin-
clpaux marchés, |'Europe représente
77 % des vins bio tranquilies an volu-
me avec en téte, ['Mlemagne, la Fran-
ce, et le Royaume-Uni. A I'export, la
performance des vins bio ne se discute
plus, comme Fassure Olivier Gergaud,
professeur d'économie a Kedge Busk
ness school. Indépendamment des
aldas climatiques, la ‘stabilfité des per-
formances financieres " est assurée, hor-
mis en cours de conversian, qui ne
permet pas de dégager des bénéfices,
En passant du conventicnnel & I'AB,
‘on gagne en qualité, soit + 4 %7 Les vi-
ticulteurs bio sont ainsi plus nombrew
d exporter’, ce qui pase de 10,5 %
dans leur chiffre d'affaires, Alors guiaux
Etats-Unis, ke marché ne s'embarrasse
pas de ka distinction entre bio et biody-
namie, en France, l2s termes font sens,

Sans sulfites ajoutés, vegan,
natures...

Depuis 1997, la production biologigue
ast définie par le réglement européen
834/2007. Selon ce réglement, 'agri-
culture biologique est "un systéme de
gestion agricole et de production ali-
mentaire qui allie les meilleures pra-
figuies enviramnementales (.J et une meé-
thode de proguction qyant recours & des
procédés ef des substances naturels”. La
vinification bio, elle, est encadrée de-
puis 2012 selon les régles de FOCM vi-
ticole. Le vin biologigue est un signe
de qualité, dont la réglementation est

gérée par 'nac, et voit son étiquetage
flangué des logos AB francais (faculta-
tif), et bio europeen. En biodynamie,
les vins sont aussi soumnis a la régle-
mentation hio européenne, puis certi-
fiés Demeter ou Biodyvin, selon un ca-
hier des charges privé. Les vins dits
natures ou naturels n'obéissent & au-
cune dénomination officielle. ‘Clest une
réalité pour un pubilic urbain, mais fe ter-
me n'est pas encadré’] rappelle Emma-
nuel Cazes. Le directeur technigue de
la Maison Cazes distingue trois profils
de producteurs : les purs et durs pas
satisfaits par le bio, les réfractaires a
toute réglementation, et les "opportu-
nistes”. La mention " n'a pas de
logo officiel, et quant aux vins sans sul-
fites ajoutés, (bio ou conventionnel], la
mention sur 'étiquette indique “qu'ou-
cun sulfite n'a &6¢ utilisé dans la fabrica-
tiorr du prodwit™ (Direccte Ocdtanie). Au-
deld de 10 ma/l de teneur en sulfites
(50, total), la mention “contient des sul-

3

CHIFFRES [el2

v 8t]

b 34020 ha, dont 65 298 ba certifies,
@t 28 723 ha en conversion 101, C2 &1
Q)

b 28 642 ha en Oceitania, 17 479 ha
en Paca

y6TIE exploltations bio en France,
1070 viticultews bic (377 en Occitanie)

b 59 % des exportations des produits
bk concernent les vins.

[{Sounce : Acence Bio/Oc,

Acreste 2017)

fites™ est obligatoire. Face a I'engoue-
ment, un “enire deu, entre obligation de
moyen et de résultat pour e consamma-
reur” est plus gque souhaltable, sou-
lhgne Emmanuel Cazes Bl

PriLiree DouTeau

Les vignes conduites en bio atteignent aujourd’hui 12 9: du vignable francais.
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