L'art & I'expertise du vin

-

Evaluation des ateliers d’extraction de

jus pour les roses Premiums de
Provence

Arnaud MORAND, consultant oenologue ICV Provence
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L'art & I'expertise du vin

Présentation

Objectif

Historique

Fond

Forme

Feuille de route

Conclusion

Présentation

&

’

B Observations:

Engouement et réputation des rosés de Provence
Progression des rosés sur les marchés
Forte attente des acheteurs

Initiatives:

Faire évoluer les processus, aller vers plus de maitrise
Faire monter en gamme les rosés par une progression des
volumes en PREMIUMS

[]
Moyen:

Mise au point d’une grille d’audit pour évaluer les centres
d’extraction des jus
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brésentation B Mise au point d’une évaluation volontaire
Basée sur le bon vouloir des opérateurs
Aide pour identifier les enjeux déterminant pour la qualité des jus et vins
Formaliser notre savoir faire Provencal

Objectif

Historique

B Objectifs

Valider les bonnes pratiques en cave
Accompagner les investissements des opérateurs
Faire reconnaitre I’'excellence des rosés de Provence

Forme Conserver et performer une veille technologique Provencgale

B Enjeux

Feuille de route

Réduire la trituration
Maitriser le process
Maitriser les macérations
Conclusion Maitriser les oxydations
Maitriser la couleur
Maitriser les arbmes

!
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Présentation

Objectif

Historique

Contenu

Forme

Feuille de route

Conclusion

’

Bibliographie

Bibliographie

Création d’une
premiére grille

Tests d’audit sur le
terrain

Pietrement Philippine
— Formation ingénieur
Agro Sup Montpellier

Septembre-Décembre

2020
IR —

Initiative

Progression des Rosés de
Provence

Volonté de faire évoluer
la filiere

Document d’habilitation

Mme Hugou Laurence-
Directrice groupe ICV
Provence
Mr Morand Arnaud -
(Enologue consultant ICV
Provence

Structuration

Structuration et
synthése

Travail collectif

Proposition d’'une
deuxieme grille

Chevallier Camille-

Formation ingénieur

agronomie Unilasalle
Beauvais

Juin-Aout 2021

Validation

Tests d’audit

Validation par
commission

Piste de travail

Recrutement
stagiaire
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Présentation

Objectif

Historique

Contenu

Forme

Feuille de
route

Conclusion

’
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Contenu (1)

4 ateliers sont étudiés:

- Récolte/ Réception des raisins
- Extraction des jus

- Traitement des molits

- Clarification des mouts

4 ateliers sont demandés en prérequis avant de procéder a l'audit:

- Maintenance

- Hygiene

- Environnement
- Personnel
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Présentation

Objectif

Historique

Contenu

Forme

Feuille de
route

Conclusion
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Enjeux

Déterminer les
enjeux a
évaluer.

Identifier les
problématiques
a améliorer
pour monter en
gamme.

&

Contenu (2)

Importance

Identifier les
niveaux
d’importance
de chaque
enjeu.

1- Fort
2- Moyen
3- Faible

*

Objectifs

Les objectifs
sont identifiés
pour chaque
enjeu.

Comprendre a
gu’elle
problématique

ils répondent.
Ex. Maitriser les
couleurs,
oxydations...
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Présentation

]

Objectif Niveaux

H
:
* Historique 5 niveaux
i d’acceptation
i sont établis en
* Contenu fonction des
i références:

F
T orme - Pasde
! disposition
i - Initiation
T - Réalisation
i - Amélioration
E - Sans objet
0

Feuille de route

Conclusion

Contenu (3)

Remarques

Remarques
mentionnées si
niveau atteint
n’est pas
convenable.

Explication de la
notation.

N

Plan d’action

Proposition
d’amélioration
et d’action a
mettre en place
pour monter en
qualité.
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Présentation

Objectif

Historique

Contenu

Forme

Feuille de route

Conclusion

Evaluation des ateliers d'extraction des jus
pour la production de vins rosé de qualité
Premium

Grille d'audit
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Groupe ICV Provence
RD&3 - 86 Chemin du plan, 83 170 Brignoles

kO

Fas de dizposzition

ritiation

Fealisation

érnelioration

Sans objet

T2tha

Principe de notation

Les pratiques seront évaluées =elon la grille ci-dessous

KO : éliminatoire, les pratiques sont rédhibitoires
pour |'obtention de la qualité PREMILRM

Pas de disposition: abzence d'initiative
pour |'enjeu considéré

Initiation: prize de conscience, prizes d'engagerment
ou mise en place d'actions non encore abouties

déploiernent partiel ou expérirnental dans le chai

I a le:hasnje concrétization des initiatives
dar

chai.
Les pratigues sont méthodiques et systématiques
et leg actions mizes en place cormmencent &
produire des résultats attendus.

Ameélioration: efficacité des actions, amélioration
continue des performances, innovation, exernplarité,
recherche perranente de |'excellence

Sans objet: cet enjeu n'est paz applicable &
I"'entreprize [biodunarmie, bio ]
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Objectif

Historique

Contenu

Forme

Feuille
de route
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Présentation

Réception de la récolte: horaires
d'apoorts Crirmes matinale

Récéption

Conrnalzzance de la matiére
prermiére

Organization des apports: quotas,
estimation des quantités & traiter

Contréle des apports: poids, taille
de la baie appréciation qualitative,
Etat sanitaire

Comnquét adapté et dimensionné

Egouttage et direction des jus
d'égouttage

Erwvironnerment du quai

Mettoyabilité du qua

Intervention de tri de la vendange
[capacité de séparation en amant &
la récolte]

Outil de contrile

Exarnen des outils,
calculs des capacités

Miveau atteint

Imitiation

Remargque
Farque d organization
dez apparts et pas de

calculs de capacité en
arnont des vendanges

Plan d"action
Calcul de quotas, organiser ces apports en fonction de ces

capacités, programre journalier avec des tranches horaires,
valarizer le travail nocturne des vendangeurs en leur
attribuant une prirme

téthode de tri [table, vibration,
dizquesfrouleac:, detsirmétrie,
larne d'air, vision artificielle]

Eraflage

Foulage

Dirnensionnernent des appareils

Protection de la vendange

Enrzyrnage de la vendange : choix
de I'enzymme, rmornent d'ajout,
fiabilité de |a pormpe, paramétres
réglés, contréle des dozes

Contréle et maitrize de la
ternpérature de |la vendange

Ergonomie de |a cave

Conclusion
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Feuille de route

Valider les outils avec une commission de professionnels

® Présentation
1
| .
$ Objectif B Feuille de route
|
1
1
i
¥ Historique Valider la grille par des tests d’audit lors des vendanges 2021
|
1
,’F Conteny Créer les documents d’aide a la lecture et compréhension de la
i grille
|
$ Forme ’ . ,
; Créer le cahier des charges pour présenter en amont les
I . . . .
; enjeux de l'audit aux cavistes/ vignerons
1
1
B Feuille de route
|
1
1
1
1
1
1
1

Proposer a nos clients

@8 Conclusion
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Présentation
Objectif
Historique

Contenu

Forme

Piste de travail

s U TR R |

Conclusion
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Quel accueil par les

caves et vignerons ?




