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LE PROGRAMME DE LA MATINEE TECHNIQUE ICV PROVENCE 2021

Les cépages résistants : état des lieux et mise en
ceuvre
« Marjolaine de Renty, consultante viticole ICV Provence

Julien Henry, vigneron au Domaine de l'lsle St Pierre a
Arles

CEnologie
Que devient le vin Rosé sur une année?

Résultats du Panel ICV Provence 2021 "Les vins Rosés
pour la garde".

e Florent Touzet, consultant cenologue ICV Provence

Les vins et la biodynamie : principes et application
« Julien Meffre, consultant cenologue ICV Provence

e Julien Castell Vigneron, Domaine Castell Reynoard a la
Cadiére d’Azur

Fermentation Alcoolique et nutrition des levures
le cas des Rosés

o Caroline Bonnefond, chargée Biotechnologies, R&D du
Groupe ICV

Réglementation
Les Pratiques cenologiques : cas des vins Rosés

Marie Madeleine Caillet, expert délégation francaise OIV,
rectrice UOEF

Qualité & Certifications

Certification des centres de pressurage Champenois :
démarche, intéréts et contraintes

« Michel Valade, COEFF20, consultant

Evaluer la performance des ateliers d'extraction des
jus de Rosés

e Arnaud Morand, consultant cenologue ICV Provence

e Vins issus de cépages résistants commercialisés et de
notre cave expérimentale

e Vins élaboreés selon les principes de la biodynamie

Retour dans le Grand Hall pour un cocktail
déjeunatoire estival !

Par Anthony Lopez Traiteur




