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Avec la forte hétérogénéité constatée
depuis le gel d'avril dernier au

sein d'une méme parcelle et dune
méme souche, les vignerons et

leurs structures savent déja que les
vendanges 2021 seront “inhabituelles”
et, a priori, plus tardives que I'an passé.
D'ici la, le maitre-mot est la sélection
parcellaire, nécessaire pour bien
anticiper l'organisation des vendanges
a venir, qui seront sans nul doute plus
longues et plus techniques.

PREPARATION

DE LA VENDANGE

‘Sélectionner,

anicule, gel, gréle... Ces der-
c niéres années, la vigne et la

nature en général sont sou-
mises 2 rude épreuve. Et cela n'est
pas sans conséquences sur le fonc-
tionnement du végétal. Suite au
gel d'avril dernier, les vignerons et
techniciens ont ainsi pu constater
que [a vigne débourrait en deux
temps. “Nous avons vu des démar-
rages bloqués ainsi que des décalages
trés marqués’, note Benoit Planche,
de l'Institut coopératif du vin (ICV).
Depuis mai, I'hétérogénéité est
bien visible dans les vignes. “On
a eu deux semaines décart sur une
méme souche que l'on retrouvera au
moment des vendanges. Dans I'Hé-
rault, nous avons en moyenne dix
Jjours de décalage par rapport a 2020,
sans compter 'hétérogénéité au sein
d'une méme parcelle. On a donc un
cumul et des maturités variables au
sein de la parcelle, et au sein d’'une
méme souche.” Un phénoméne qui
fait dire a l'expert de I'ICV quil sera
donc primordial de bien classer les
parcelles, afin de les orienter au
mieux lors des vendanges et autres
vinifications.
Mais cela ne sera pas la seule pro-
blématique & gérer cette année.
En effet, outre cette hétérogénéité
marquée, la couleur aussi fait des
siennes. “Sur grenache, cest assez
habituel. Mais calest moins sur caber-
net-sauvignon, merlot, muscat.,. Et
cestdommageable pour la vendange
et les rendernents.”Sur le potentiel de
rendement justement, I'lCV a réalisé
des comptages d'inflorescence, dé-
but juin, qui montrent clairement les
conséquences du gel sur la vigne :
“Habituellement, a cette date, nous
sommes sur des niveaux compris
entre 17 et 18 inflorescences par pied
en moyenne. Cette année, nous en
comptons plutét 13 a 14, soit une
baisse de 15 % par rapport & l'an der-
nier, et de 24 % sur la moyenne 201 1-
2020". Certes, des phénoménes de
compensation seront peut-étre 3
I'ceuvre, mais pas forcément partout
et avec une intensité suffisante.

Soutenir l'irrigation

et la protection

Dans les vignes, les vignerons ont
donc dd s'activer pour compenser

ces phénomeénes divers et sauver ce
qui pouvait I'&tre, Premigérement, il a
fallu soutenirla croissance, en rédui-
sant notamment les prélévements
réalisés par les couverts végétaux,
via une maitrise du développement
de ces derniers ; mais aussi par Iap-
puide lirrigation sur les vignes“et les
plantiers en particulier’, le tout dans
le respect de la réglementation.

Second point : ils ont d{ sassurer
d’un bon état sanitaire de la vigne,
pour réduire les dégéts des vers
de la grappe, mais aussi garantir
une protection optimale contre
I'oidium, le mildiou et le black-rot.
Les vignerons doivent également
limiter la compétition hydro-azo-
tée. “Mais il faudra aussi se prému-
nir des attaques les plus tardives sur
grappes.” Enfin, sur la question spé-
cifique des vignobles a forte valeur
ajoutée, Benoit Planche conseille
de réaliser un travail en vert pour
sélectionner les grappes “et ramener
de 'homogénéité dans les parcelles”.

Classifier au plus prés

les parcelles

Afin de préparer au mieux fes ven-
danges qui s'annoncent, le mot-clé
sera donc “sélection parcellaire”, Les
mois de juin et juillet ont été mis a
profit par les vignerons pour carto-
graphier leurs parcelles, afin de les
classifier et de les orienter lors du
pilotage des vendanges. “ll a fallu
anticiper tout cela’, reconnait I'ex-
pert de I'IlCV, en particulier pour les
profils de produits types rosé :“Dans
ce cas précis, il était conseillé d'iden-
tifier au plus vite les parcelles haut-
de-gamme ou présentant une bonne
homogénéité et un bon rapport
feuilles/fruits”. Une étape majeure
quiil fallait faire avant la fin de la
véraison, afin de pré-orienter vers
les rosés, pour les parcelles & plus
forte hétérogénéité, et vers les
rouges, pour les plus homogénes.“l/
faudra également bien suivre l'acide
malique quij reste un bon indicateur
de la capacité résiduelle du raisin &
mdrir. Ainsi, un haut niveau d'acidité
associé d un faible niveau de sucre,
doit alerter le vigneron que la par-
celle est plus adaptée a un rosé qu'un
rouge’; explique Daniel Granés, di-
recteur scientifique et responsable
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sélections parcellaires, en vue de piloter le plus finement possible les vendanges & venir.

classifier, protéger et préparer déja 2022

des produits cenologiques a I'ICV.
Pour parvenir & sélectionner les
parcelles, les vignerons pouvaient
s'appuyer sur des outils, type Eno-
view®, Terraview (testé cette année
par I'lCV) ou autres images satelli-
taires permettant d'observer I'ex-
pression végétative. “Ces images
facilitent ainsile zonage et la catégo-
risation des parcelles, afin d’orienter
par la suite les contréles de maturité
et les allotements.”
Carcetteannée encore, les contréles
de maturité seront primordiaux pour
qualifier le millésime 2021 com-
parativement aux autres années, et
déterminer les dates de vendanges
optimales. Des dates que I'on attend
en retard par rapport a l'an passé,
“en raison du fort ralentissement des
végétaux suite au gel, entrainant des
sorties échelonnées. Sur une méme
souche, nous avons différents stades
qui cohabitent, avec environ deux se-
maines d¥cart sur une méme grappe”,
Clest pourquoli les vignerons sont
invités a étre trés précautionneux
concernant leurs prélévements a
venir. “Il faudra qu'ils soient bien re-
présentatifs’, alerte Benoit Planche.
En complément, une analyse de
Glories pourra étre faite, en parti-
culier pour le marché des rouges
de garde, afin d'apprécier au mieux
l'extractabilité des anthocyanes et
des tanins. “Lanalyse de Glories per-
met d'évaluer & la fois la maturité
technologique et la maturité phéno-
logique. Cest appréciable, en particu-
lier cette année ou I'on aura a priori
moins de rouges haut-de-gamme.”
Enfin, dernier outil permettant d'af-
finer et de préparer les dates de
vendanges, l'observation de matu-
rité, et les bulletins techniques dif-
fusés par les organismes, bulletins
qui repositionnent le millésime par
rapport aux précédents.
“Dans tous les cas, on sait déja queles
vendanges 2021 seront inhabituelles,
et que les chantiers de taille a venir
seront plus longs et plus techniques.
Nous aurons notamment des formes
buissonnantes plus nombreuses, qu'il
faudra reprendre pour mettre lavigne
dans les meilleures dispositions pour
2022, conclut Benoit Planche. B
Céline Zambujo
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En rosé, bien déguster tous les jus

Pour sélectionner les parcelles a rosé cette année, une présélec-
tion parcelle est conseillée, avec une attention particuliére sur
trois critéres : 'acide malique, le pH et le taux de glucose+fruc-
tose, “au minimum réalisé quelques jours avant la récolte”, explique
Daniel Granés, directeur scientifique et responsable des produits
cenologiques a I'ICV. -

Second point d'attention : I'analyse compléte des moilts, avec
tous les paramétres pour rééquilibrer les jus, pour lesquels il est
recommandé de viser les couples acide-fraicheur et douceur-vo-
lume en bouche. “Ld, le premier défi sera d'équilibrer F'acidité et
la douceur. Pour cela, il faut réaliser une dégustation de tous les
Jus, en évaluant la rugosité. Plus on aura une acidification précoce,
au mieux elle s'intégrera.” Le pH devra également &tre surveillé :
“Dans le premier tiers de la fermentation, on aura une libération
de protons qui viendra madifier la balance acide dans le moit, en
abaissant le pH. Cette balance se rééquilibrera dans une seconde
phase, mais on ne retrouvera pas forcément le niveau initial. i faut
donc viser, a minima, une frontiére comprise entre 3,40 et 3,45 pour
le pH. Si le niveau est inférieur & 3,40, on aura tendance & finir en
dessous, et donc & acidifier le modit. Au-dessus, on aura une ten-
dant & désacidifier”, rappelait Daniel Granés. “Mais attention, ce
n'est qu'une tendance et, dans tous les cas, nous ne sommes pas
capables aujourd'hui de dire quelle sera l'intensité du phénomeéne.”
Ainsi, cdté pilotage, il ne faut donc pas trop acidifier, “ne pas se
précipiter lorsqu‘on entre un moQt & 3,35", et utiliser I'acidification
biologique, tout en travaillant le volume, “avec des levures de
Jermentation alcoolique, un élevage sur lies légéres ou des levures
inactivées”.

Le 2¢ défi visera plus spécifiquement la rugosité et 'amer-
tume. “Vue Fhétérogénéité constatée, il va falloir séparer les qua-
lités des modts, les déguster pour corriger au plus tét, avec la poly-
vinyl-polypyrrolidone (PVPP), des protéines végétales sur presses...
L'oxygénation contrélée des modts est possible, & condition de ne
pas aller trop loin, sinon I'oxygéne dissous va perdre en potentiel
aromatique. Viser en 6 et 8 mg/l en débourbage, sans resulfitage,
est suffisant et permet d'atténuer les défauts taniques des presses.
Le probléme sera alors d'éliminer une grosse partie du glutation,
que 'on pourra rééquilibrer au moment du levurage.”

Enfin, le chauffage des jus, pour limiter le végétal et la rugosité,
voire ne pas avoir a utiliser de bentonite, peut étre intéressant
cette année. Pour cela : chauffer vite ; stabuler 12 heures 3 18 h;
corriger le jaune; aider la levure lors de conditions fermentaires
compliquées.
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Les mois de juin et juillet ont été mis 2 profit par les vignerons pour cartographier leurs parcelles, afin d'affiner leu
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