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Daniel Dumanois, les Vignerons Catal

(suite)

La consommation de vin a tendance
a stagner en France, mais on assiste,
3 l'intérieur de cette tendance, a un
renversement entre le rouge et le rosé.

Pensez-vous que le boum du rosé
soit un effet de mode passager ou
un réel changement dans les pra-
tiques a long terme ?

Je pense que la demande sera sou-
tenue sur les années qui viennent. Le
rosé correspond a une approche plus
facile du vin, c'est une porte d'entrée
vers le vin en général. Il répond a une
demande de consommation festive,

Le rosé en chiffres...
+30% en dix ans

La production francaise de rosé est
de 6,5 millions d’hectos, représentant
une bonne part de la production mon-
diale, estimée a 25 millions. Le midi
produit a lui seul 4 & 5 millions, dont
2 a 2,5 millions en Languedoc-Rous-
sillon (13 % AOP - 87 % IGP) et 150
200 hl dans le Roussillon (dont 63 %
en AOP). Tendance frappante : si la
consommation globale de vin a chuté
de 85 litres par habitant en 1980 a
48 litres en 2010, la consommation
de rosé, elle, a augmenté, passant de
3 millions d'hectos bus par an il y a
20 ans a 8 millions aujourd’hui. Car
en 1990, on consommait, sur la tota-
lité des vins, 11 % de rosé et 78 % de
rouge, contre 28 % de rosé pour 55 %
de rouge aujourdhui. Dans le Rous-
sillon, ces dix derniéres années, le
poids du rosé n'a cessé de croitre dans
la production d’AOP vins secs, passant
de 25 % en 2003 a 38 % en 2013.
Dans le monde aussi, le rosé est en
plein boum : + 20% en dix ans !

Chiffres Vignerons Catalans et CIVR

facile, féminine également. Le fait
quil n'y ait pas de systéme compliqué
de classification des vins, comme pour
le rouge, et quil soit plus facile a
choisir, est également un atout. Ce
sont beaucoup de points qui font que
la consommation sera soutenue. S'il
se développe a raison d’un rythme de
progression de + 5 % par an, on sera
3 12 ou 13 millions d'hectos dans dix
ans. Quand j'étais étudiant, il y a
trente ans, on nous apprenait a l'école
la vinification du rouge, du blanc, mais
on passait rapidement sur le rosé. On

nous disait que ce n'était pas du vin !

Aujourd’hui on le considére comme
un vin a part entiére, trés qualitatif,
et plusieurs types de rosés existent.
La qualité s’est développée parce que
des investissements ont é&té réalisés
pour cela. Il y a trente ans, lorsquil
restait de la production dont on ne
savait que faire, on en faisait du rosé.
Aujourd’hui, c'est une production a
part entiére.

Demandez-vous aux producteurs
d'augmenter leurs apports de rosé ?

ans

Oui, nous incitons a

produire du
rosé, avec un cahier des charges pré-
cis, avec notamment des couleurs plus

claires. Les prix ont longtemps été
trés peu chers ici. Depuis cing ans,
on a augmenté de 40 % le prix
d’achat, car la demande de la grande
distribution est plus soutenue, il fal-
lait donc que les producteurs soient
mieux rémunérés. Ce n'est pas suffi-
sant. On souhaite continuer a mieux
soutenir ces produits.

Propos recueillis par Fanny Linares

Et Rasiguéres fit son rosé... Un peu par hasard !

années 70, “ily a eu, une année, une grosse récolte”,
explique Thierry Feuerstein, président des vignerons
de Trémoine (Rasiguéres). “Les vignerons rentraient
et rentraient les raisins... Le caviste a di saigner les
fits. Il a donc fait du rosé par défaut. Les Vignerons
Catalans nous L'ont pris et l'ont fait connaitre, et il se

Surprenante histoire que celle de la cave de Rasi-
guéres, premiére des Pyrénées-Orientales a se lancer
- dans le rosé... Pas par erreur mais presque ! Dans les

"

trouve que ca a marché. Petit G petit on l'a fait évoluer, et la notoriété de notre
rosé nous a servi pour la vente directe, un petit stand a été monté. Avant, on
disait péjorativement que le rosé, c'était un mélange de blanc et de rouge !
Aujourd'hui, il y a une réelle demande et tout le monde en fait”.
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Vins de Pays gourmands, Cotes du Roussillon élégants et fr

uvez tous nos rosés dans nos boutiques a:
vesaltes : & 0468647934
@ Salses le Chateau: = 0468 386207

Visite de nos chais a Rivesaltes de 10h30a 18h en |

Accueil de groupe sur rendez-vous

Nos vins sont également présents dans les my

# St Laurent de la Salanque:
b Pezillala

ere; = 0468

letet en aout.
Animations accords mets &vins a Salses tous les mercredis 4 par

de 18h.

ures enseignes de la distribution locale,

.arnauddevilleneuve.com

L'art de révéler les aromes par
I'expertise viticole et cenologique

La 29° rencontre technique organisée par
I‘équipe d'cenologues consultants de I'lCY Pyré-
nées Roussillon s'est tenue le jeudi 19 juin au Do-
maine de Rombeau. La thématique était orientée
sur les ardmes tendances : “variétaux ou thiols”
de lavigne a la bouteille. Le président, Denis Sur-
jus et la directrice, Hélane Teixidor ont accueilli et
remercié I'assistance nombreuse en cette fin

d'aprés midi, puis ont passé la parole aux diffé-
rents intervenants.

Il'y a plus de 1000 composés volatils dans le
vin, mais une partie seulement participerait a son
profil aromatique. Leur expressivité dans le vinva
dépendre de la richesse initiale dans le raisin, de
la conservation et révélation dans le processus
d'élaboration, mais aussi des effets de synergie
ou d'antagonisme avec d‘autres composants. Ces
aromes fruités sont devenus un enjeu commercial
majeur.

En premigre partie, Laurent Joussain, cenologue
consultant expert viticole ICV, a présenté les diffé-
rentes méthodes culturales de la vigne pour 'op-
timisation aromatique des vins. Ensuite Thierry
Dufourcq, directeur  la station expérimentale [FV
Sud-Quest, a montré comment révéler et préser-
ver les ardmes pendant toutes les phases de la vi-

- nification. Il a notamment présenté les résultats

du projetVinaromas sur les itinéraires techniques
de vinification et leurs incidences sur le potentiel
aromatique des vins.

La deuxiéme partie de |a rencontre a mis I'ac-
cent sur les profils aromatiques tendances du
marché et sur Iévolution des modes de consom-
mation. Frédéric Alcouffe, directeur du pdle vin
au groupement de producteurs Val d'Orbieu a ex-
pliqué que la demande croissante des consom-
mateurs porte sur des vins fruités et expressifs.
Les habitudes de consommation ont évolué : si
le vin sec est moins présent sur la table quoti-
dienne, il est devenu la star de 'apéro entre amis.
Aufinal Stéphane Dautel, responsable qualité de
la société Bourdouil a expliqué que les consom-
mateurs plébiscitent les ardmes de fruits et les
vins jeunes, et que les vins doux naturels ont un
avenir sur des profils frais fruités carils représen-
tent une naturalité, un terroir, la Méditerranée,
les vacances. ..

Pour cléturer 'aprés midi, tous les participants
ont &té invités a un atelier de dégustation illus-
trant ces différents profils aromatiques. Un sym-
pathique buffet a réuni en soirée ensemble des
convives.

Léquipe ICV Pyrénées Roussillon
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